
蔵之助公式LINEはコチラ！�
⇐蔵之助からのお得な  
クーポン配布中！！！

アルコールドリンク

クラフトジェラート

特選神⼾⽜メニュー
KOBE�BEEF�MENU

⽯焼カレーライス

CRAFT�GELATO

ALCOHOL�DRINK

LINE

⽯焼⼆郎系⽣パスタ
WEDNESDAY�NIGHT�ONLY



101.蔵之助セレクトランチ+プラス
��������������������������������������

￥180 ￥280

102.蔵之助セレクトランチ+プラス

103.蔵之助セレクトランチ+プラス

￥380 ￥480

104.蔵之助セレクトランチ+プラス

お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい! お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい!

お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい! お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい!

￥198(税込）

￥418(税込） ￥528(税込）

￥308(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1032
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


106.蔵之助プレミアムランチセット♪
⼤⼈気のお得な組み合わせです。お楽しみ下さいませ！
���セットメニューのみのご注⽂は出来ません。����������������� ￥748(税込）￥680

蔵之助オススメ！



105.蔵之助ホリデーランチセット♪
休⽇だけのお得な組み合わせです、是⾮お楽しみ下さい！�
��セットメニューのみのご注⽂は出来ません。�� ￥858(税込）￥780

蔵之助オススメ！



107.蔵之助ロイヤルランチコース
パスタ∼スイーツまでお好みの組み合わせが選べます！！���������￥2,980
コース内容
◎⽯焼⽣パスタ:(厳選雲丹・⼤海⽼・渡り蟹のパスタorスペイン産イベリコ豚⾁とサルシッチャのパスタ)
◎ほっこりスープ:(コーンポタージュorクラムチャウダースープor濃旨ロブスタースープ)
◎ディッシュサラダ:(シーザーorゴマorイタリアンorワサビorすりおろし野菜ドレッシング)
◎ハヤシベーカリー謹製パンコンビ:(⽯焼フォカッチャ&⽯焼デニッシュグリッシーニ)
 or蔵之助特製ミニシソバターライス
◎スイーツミスト:(フォンダンショコラorブラウニーケーキorチーズスフレ）&季節のジェラート�
◎ソフトドリンク:(15種類から選択)
�

￥3,278(税込）

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1032


「蔵之助ヘルシーコース」

◆ 厳 選 １ 1 種 野 菜 の ヘ ル シ ー ラ グ ー ソ ー ス パ ス タ
  野 菜 の ⽢ み と 旨 み を 存 分 に 引 き だ し た 、 蔵 之 助 店 主 渾 ⾝ の パ ス タ で す ！
（ 野 菜 ： 淡 路 島 産 ⽟ 葱 、 ⼈ 参 、 ブ ロ ッ コ リ ー 、 カ リ フ ラ ワ ー 、 ほ う れ ん 草 、
 ポ テ ト 、 ア ボ カ ド 、 パ プ リ カ 、 ナ ス 、 ズ ッ キ ー ニ 、 ⼤ ⾖ ミ ー ト ） ● お ⾁ 不 使 ⽤
【 セ ッ ト 内 容 】
・ ほ っ こ り ス ー プ
・ ⾃ 家 製 ク ル ト ン の サ ラ ダ
・ 蔵 之 助 フ ォ カ ッ チ ャ  o r  バ タ ー ラ イ ス
・ 厳 選 １ 1 種 野 菜 の ヘ ル シ ー ラ グ ー ソ ー ス パ ス タ
・ ソ フ ト ド リ ン ク

￥1,480∼
￥1 , 6 2 8∼ (税込）

平 ⽇ ラ ン チ ＆ デ ィ ナ ー 限 定 コ ー ス  
l u n c h  a n d  d i n n e r  w e e k d a y s  L i m i t e d  



306.Kuranosukeディナーセット
オススメ！！ディナー限定のお得なセットです！
�����お好みのパスタと⼀緒にお楽しみ下さい！！��￥880￥968(税込）

蔵之助オススメ！



コース内容
◎⽯焼⽣パスタ
◎ほっこりスープ:(コーンポタージュorクラムチャウダースープor濃旨ロブスタースープ)
◎ディッシュサラダ:(シーザーorゴマorイタリアンorワサビorすりおろし野菜ドレッシング)
◎ハヤシベーカリー謹製パンor蔵之助特製ミニシソバターライス
◎スイーツ（⽯焼スイーツ各種）
◎ソフトドリンク:(15種類から選択)
�

305.蔵之助ロイヤルディナーコース

￥3,828(税込）

パスタ∼スイーツまでお好みの組み合わせが選べます！！�  ￥3,480



307.蔵之助セレクトディナー+プラス
��������������������������������������

308.蔵之助セレクトディナー+プラス

309.蔵之助セレクトディナー+プラス

￥580

310.蔵之助セレクトディナー+プラス

お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい! お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい!

お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい! お好みのサイドメニューを其々お得にプラス下さい!

￥638(税込）

￥280 ￥380

￥480

￥418(税込）

￥528(税込）

￥308(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1032
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1032
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


￥680⇒480

314.⽯焼ガーリックバターポテト
厳選したポテトを⽯焼で⾹ばしく焼きあげました！
ほんのりガーリックバターの⾵味がやみつきになります！
今だけ200円値引き中です！
ガーリックを抜くことも可能です！
焼きあがりまで10分以上かかりますのでご了承くださいませ。

￥748⇒528(税込）

期間限定!!



315.トロサーモンとアボカドの
������������������ポキタルタル�ラスク添え

￥1,080

￥1,480

312.⽜ホホ⾁と⽜すじ⾁の
   フレッシュトマトソース煮込み

サーモンをハワイアンポキに仕⽴てました！

⽜⾁の美味しさを軽めのソースでお楽しみ下さい！

313.サーモンマリネ、⽣ハム、
��������������サラミ、チーズの盛り合わせ

￥1,180

￥1,280

311.⾻つきフランクソーセージと
  彩り野菜のバーニャカウダ仕⽴て

厳選した⾷材をシンプルに味わい下さい!！

⾒た⽬にも楽しいソーセージにかぶりついて下さい！

￥1,298(税込）

￥1,408(税込） ￥1,628(税込）

￥1,188(税込）

蔵之助オススメ！



307.すりおろし野菜ドレッシング
          サラダセット

￥380 ￥480

308.ほっこりスープセット

おひとり様分のサラダはコチラ！ ほっこり温まってください！

309.ミニシソバターライスセット

￥480 ￥680

310.スイーツセット

パスタのソースと合わせてお召し上がり下さい!！ ⽇替わりの⼀⼝デザート3種をお楽しみ下さい！

￥528(税込） ￥638(税込）

￥418(税込） ￥528(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124


301.渡り蟹とずわい蟹キノコの
�����������������������������������������逸品パスタ

￥2,090 ￥1,990

302.⽜ホホ⾁煮込みの
������濃旨ミートソース�ー半熟卵添えー

蟹の美味しさを余す事無く味わえます！ お箸で切れるほど柔らかい⽜ホホ⾁を贅沢に使⽤！

303,イベリコ豚⾁とイタリア産
�������ポルチーニ茸の和⾵カルボナーラ

￥1,890 ￥2,190

305.厳選ウニとイタリア産
����ポルチーニ茸の極旨クリームパスタ

イベリコ豚のとろける旨みを感じて下さい！！！ 蔵之助でしか味わえない、これぞ天下逸品パスタ！

￥2,079(税込） ￥2,408(税込）

￥2,299(税込） ￥2,189(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


51.イベリコ豚ベーコンと
       春野菜のカルボナーラ

￥1,790 ￥1,690

52.⽜タン煮込みと九条ネギの
���������������������������������ペペロンチーノ

￥1,590

54.春よ来い♡苺とチーズクリームソース
のピンクパスタ：苺ジェラート添え

旨みと滋味を堪能してください！ フランス産の⽜タンを柔らかく煮込みました！

￥1,969(税込） ￥1,859(税込）

￥1,749(税込）

鮮やかなピンク⾊に染まるパスタで春を感じて！

蔵之助オススメ！

53,桜海⽼とモッツァレラチーズの
フレッシュトマトパスタ

￥1,890
旨みの宝庫桜海⽼を贅沢に使⽤しています！

￥2,079(税込）

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


56.⽯焼ガーリックステーキリゾット

￥1,190

57.とろける⽜すじ⾁煮込みと旬野菜
の⽯焼カレーライス�半熟卵添え

￥1,590 ￥1,320∼

58.カスタム⽯焼カレーライス

ニンニク⼊れますか？���画像は野菜マシマシです！ ペペロンチーノベースのリゾットにステーキをON！

E.S.Pが隠し味の深みのある味わいがクセになる！

￥1,309(税込）

￥1,749(税込） ￥1,452(税込）∼

お好みの具材を2∼3種選んでお楽しみくださいませ！

￥1,890￥2,079(税込）

55.イベリコ豚とモヤシの
⼆郎系⽯焼ラーメン�醤油豚スープ

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1032
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1032
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1032
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028




0.トマトクリームソース

￥1,419(税込） ￥1,309(税込）

1.ペペロンチーノソース

2.クリームソース

￥1,419(税込）

4.和⾵バター醤油ソース

￥1,309(税込）

3.トマトソース

￥1,290✛￥150∼￥1,419(税込）￥1,290✛￥150∼ ￥1,190✛￥200∼

￥1,190✛￥50∼￥1,290✛￥150∼

例：「サーモン＋ブロッコリー
＋プチプチイクラ」�� 

例：「サーモン＋ブロッコリー
＋プチプチイクラ」�� 

�例：「⼤海⽼＋ローストポテト
＋ジェノベーゼソース」�

�例：「⼤海⽼＋ローストポテト
＋ジェノベーゼソース」�

�例：「マグロトンノ＋完熟
アボカド＋⾹ばしクルミ」�1,970円

�例：「マグロトンノ＋完熟
アボカド＋⾹ばしクルミ」�1,970円

�例：「⽣ベーコン＋彩り野菜
＋モチモチモッツァレラ」��1,970円

�例：「⽣ベーコン＋彩り野菜
＋モチモチモッツァレラ」��1,970円

�例：「⽜すじ⾁＋グリルナス
＋シャキシャキ⽔菜」1,810円
�例：「⽜すじ⾁＋グリルナス
＋シャキシャキ⽔菜」1,810円

コチラのカスタムパスタは、メニューにない組み合わせを
お楽しみいただける蔵之助上級者向けメニューです！！

蔵之助オススメ！



５.厳選ウニと⽜すじ⾁煮込みの
������������������������������和⾵カルボナーラ

￥1,690

6.ベビーロブスターと
 ロブスターソースのクリームパスタ�

贅沢にウニを調味料として使⽤しました！ ロブスター三昧！濃厚なソースが旨い！�！

7.⽣ハムの熱々グラタン⾵
����������������ホウレン草クリームパスタ

￥1,390
⽣ハムの凝縮された旨味がクセになる！

￥1,529(税込）

￥1,859(税込） ￥1,690￥1,859(税込）

8.⽢∼い⽯焼ロースト淡路島オニオン
������の厳選雲丹クリームソースパスタ

￥1,490
オニオンとウニの⽢みと旨みに涎が⽌まらない！

￥1,639(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


￥1,590

9.⽜ホホ⾁とゴルゴンゾーラの
���������������������������������クリームパスタ

⼒強い⽜⾁の味わいに芳醇な⾵味をプラス！ 

10.特製⽣ベーコンと茄⼦の
���マスカルポーネチーズトマトソース

マスカルポーネチーズとトマトのマリアージュ！

￥1,749(税込） ￥1,590￥1,749(税込）

11.ぷりぷりタコとブロッコリーの
�������������������������������������アラビアータ

12.蔵之助特製
����������������������セレクトミートソース

シンプルだけど旨⾟いのがクセになるパスタです！ 6種類からお好みの具材を選べます！  

￥1,590￥1,749(税込） ￥1,490￥1,639(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124


13.漆⿊イカ墨のトマトソースパスタ

￥1,690

14.厳選ウニと渡り蟹の
������ペペロンチーノ ∼⼤葉と共に∼

これが意外に中々美味しいんです!   贅沢な⾷材の組み合わせ、いい味してます！    

￥1,859(税込）￥1,490￥1,639(税込）

15.ぷりぷりタコとローストポテトの
�������������������������������������ジェノベーゼ

タコの美味しさをジェノベーゼが引き⽴てます！

￥1,749(税込） ￥1,390

16.特製⽣ベーコンとローストポテト
    のジャーマンポテト⾵パスタ

￥1,529(税込）

シンプルな組み合わせで⿊胡椒が味の決め⼿！

蔵之助オススメ！

￥1,590

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124


18.マグロトンノと淡路島産⽯焼ロー
ストオニオンとほうれん草の和⾵バタ
ー醤油パスタ
和⾵パスタの良さを詰め込みました！

17.イタリア産ポルチーニ茸と
�����������������⽜ホホ⾁のペペロンチーノ

21.特製⽣ベーコンの
       ふわとろカルボナーラ

シンプルながらも深みのある味わい！

スクランブル卵か半熟卵をお選び頂けます！

￥1,290￥1,419(税込）

￥1,590￥1,749(税込）

￥1,790￥1,969(税込）

22.贅沢海の幸たっぷりのパスタ

様々な海の幸を3種類のソースでお楽しみ下さい！

￥1,690￥1,859(税込）

蔵之助オススメ！



24.あさりと季節の野菜の
���������������������������ジンジャーボンゴレ

4種類のソースから今⽇の気分で！！

25.⾟⼦明太⼦とやりいかのパスタ

￥1,590

26.トロサーモンとイクラのパスタ

元祖和⾵パスタの⼈気者を蔵之助⾵にアレンジ！！ 脂ののったサーモンとイクラのベストマッチ！

￥1,749(税込）

￥1,390￥1,529(税込）

￥1,390￥1,529(税込）

23.⼤海⽼とズワイ蟹の
���������������������������トマトソースパスタ�

海⽼と蟹の鉄板コラボで間違いなし！

￥1,690￥1,859(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


神⼾⽜と淡路島産ローストオニオンのボロネーゼ

KOBE�BEEF�MENU

神⼾⽜と淡路島産ローストオニオンのボロネーゼ
                ⽯焼リゾット

￥1,590 ￥2,390
神⼾⽜の⽢みと旨みをシンプルに気軽に味わえます 神⼾⽜の味わいを存分にお楽しみください！！

神⼾⽜・イベリコ豚・淡路島産⽟葱   
    の⽯焼煮込みハンバーグ 彩野菜添え

￥1,690 ￥2,290
⽜・豚・鶏・野菜のいいとこどりしました！！ リゾットならではの味わいに仕⽴てました！

￥1,859(税込） ￥2,519(税込）

￥1,749(税込） ￥2,629(税込）

神⼾⽜の⽯焼ドリア

バターライス等とご一緒にお召し上がりくださいませ。

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124


181.トロサーモンとローストポテトの
四種チーズのホウレン草クリーム
⽯焼リゾット ￥1,690 ￥1,790

182.⽜ホホ⾁煮込みの四種チーズの
���������クリーミートマト⽯焼リゾット

定番の組み合わせだから安⼼の味わいです！ アクセントのクルミが美味しさを引き⽴てます！

183.イタリア産ポルチーニ茸と
四種のチーズのクリーム⽯焼リゾット

￥1,890 ￥1,790

184.厳選ウニとイクラの
四種チーズのクリーム⽯焼リゾット

キノコの美味しさ超えてます！ ウニの濃厚な味わいがクセになります！

￥2,079(税込） ￥1,969(税込）

￥1,859(税込） ￥1,969(税込）

蔵之助オススメ！



185.イベリコ豚とブロッコリーの
�������������ペペロンチーノ⽯焼リゾット

￥1,690 ￥1,590

186.漆⿊イカ墨のトマトソース
�������������������������������������⽯焼リゾット

オイルベースのリゾットもイケるんです！！ イカ墨は⾒た⽬に反して繊細な味わいなんです！ 

187.⼤海⽼とロブスターソースの
������������������������クリーム⽯焼リゾット

￥1,790 ￥1,590

188.マグロトンノと完熟アボカド
��������������������の和⾵醤油⽯焼リゾット

海⽼の旨みを味わい尽くしてください！！ 和⾵のリゾットはどこか懐かしい味わい！

￥1,969(税込） ￥1,749(税込）

￥1,859(税込） ￥1,749(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


66.⽯焼サクフワメロンパンラスク

￥280

67、⽯焼フワフワ北海道ミルクパン

⽢∼い⾹りとサクフワの⾷感のとりこになります！ お⼦様に⼤⼈気のミルクの⽢み⼀杯のパンです！ 

68.⽯焼フォカッチャ 69.⽯焼塩もちグリッシーニ

パスタやアヒージョのソースにはコレしかない！！ 蔵之助仕様の⽢塩ょっぱい味わいは唯⼀無⼆！！

￥308(税込） ￥280￥308(税込）

￥280￥308(税込） ￥280￥308(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1124
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


200.蔵之助特製シソバターライス

￥580 ￥380

201.蔵之助特製ミニシソバターライス

そのままでも、パスタのソースと合わせても！！ 少しだけバターライスもという⽅にはコチラ！ 

202.蔵之助特製⽯焼バターライス

￥880 ￥1,180

203.蔵之助特製⽯焼ドリア

醤油の⾹味を⾜して⾹ばしく仕上げました、！！ シンプルなミートソースとホワイトソースのドリア！

￥968(税込） ￥1,298(税込）

￥638(税込） ￥418(税込）

蔵之助オススメ！



151.コーンポタージュ

￥380 ￥380

152.濃旨ロブスタースープ

定番のスープだからこそこだわっています！！ ロブスターの豊潤な⾵味が味わえます！ 

153.ほうれん草の
������������������クラムチャウダースープ

￥380 ￥480

154.具沢⼭ミネストローネスープ

アサリのスープを蔵之助⾵にアレンジ！！ 野菜の⽢みと旨みが楽しめます！

￥418(税込） ￥528(税込）

￥418(税込） ￥418(税込）

蔵之助オススメ！



61.マグロトンノと
������ アンチョビのイタリアンサラダ

￥780 ￥1,080

62.贅沢海の幸とモッツレラチーズの
         カプレーゼサラダ

トンノ(ツナ)とアンチョビをさっぱりと!!！ 贅沢な⾷材をカプレーゼ仕⽴てでお楽しみ下さい！ 

63,スモークサーモンと完熟トマトの
��������������������������特製シーザーサラダ

￥880 ￥880

64,ベビーロブスターとアボカドの
��ジェノベーゼサラダー半熟卵添えー

カリカリのクルトンが影の主役！！ 半熟卵が絡まりとろ∼りとした⾷感が新しい！

￥968(税込） ￥968(税込）

￥858(税込） ￥1,188(税込）

蔵之助オススメ！



121.ぷりぷりタコとキノコの
����������������������������������������アヒージョ

￥780

122.⽣ベーコンとポテトの
��������������������ジェノベーゼアヒージョ

やわらかいタコとキノコの⾷感を楽しめます！ ガーリックとバジルの⾹りが⾷欲をそそります！ 

123.⽜スジ煮込みとグリルナスの
������������������������������カレーアヒージョ

124.ぷりぷりヤリイカとキノコの
���������������������������������明太アヒージョ

トロトロの⽜スジ⾁とナスを刺激的なカレー⾵味で 明太⼦とヤリイカの相性には脱帽！ 

￥858(税込） ￥780￥858(税込）

￥780￥858(税込） ￥780￥858(税込）

蔵之助オススメ！

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1028


125.⼤海⽼と⽔菜の
����������������柚⼦胡椒⾵味のアヒージョ

￥880 ￥880

126.ムール⾙とキノコの
���������������������������������ウニアヒージョ

プリプリの⼤海⽼と⽔菜の⾷感を⾷感を楽しめます ムール⾙の味わいをウニの⽢みで引き⽴てています

127.⽜ホホ⾁と淡路島オニオンの
�����������������������クリーミーアヒージョ

128.アサリと季節の野菜の
���������������������韓国のり⾵味アヒージョ

ホロリと柔らかい⾁を楽しめます！！ アサリがダシの旨みと相まって旨すぎます！

￥968(税込） ￥968(税込）

￥880 ￥880￥968(税込） ￥968(税込）

蔵之助オススメ！



129.⽜スジ煮込みと⽔菜の
��������������������������はりはりアヒージョ

130.ベビーロブスターと彩野菜の
��������������バーニャカウダ⾵アヒージョ

⾷感は、はりはり鍋の感覚です！！ ガーリックとアンチョビを効かせたクリーミな仕⽴て

131.トロサーモンとグリルナスの
������������������������������おろしアヒージョ

132.⼤海⽼とブロッコリーの
�����������������������ロブスターアヒージョ

和⾵に仕⽴てたアヒージョはバターライスと⼀緒に ロブスターの濃厚な⾵味で頂くアヒージョ！！

￥780￥858(税込） ￥880￥968(税込）

￥880 ￥880￥968(税込） ￥968(税込）

蔵之助オススメ！



133.イベリコ豚とポテトの
�����������������������⿊胡椒⾵味アヒージョ

￥880

134.渡り蟹と完熟アボカドの
�����������������トマトクリームアヒージョ

イベリコ豚の旨みを存分に味わう！！ 渡り蟹を贅沢に使⽤したクリーミな仕⽴て！

135.厳選ウニと
������スクランブルエッグのアヒージョ

136.マグロトンノとキノコの
�����������������������������トマトアヒージョ

バターライスと合わせれば蔵之助流UNI-TKG！？ ツナとキノコは相性抜群！フォカッチャが合う！！

￥968(税込）

￥880 ￥880￥968(税込） ￥968(税込）

￥980￥1,078(税込）

蔵之助オススメ！



137.⽜ホホ⾁と⽔菜の
����������������������ジンジャーアヒージョ

138.ぷりぷりタコとブロッコリーの
���������������������������������������アヒージョ

⽜ホホ⾁の柔らかさをシンプルな味わいでどうぞ!  タコ⼤⼈気なので違う組み合わせで！！

139.トロサーモンとゴルゴンゾーラの
���������������������������������������アヒージョ

￥980

140.イタリア産ポルチーニ茸と
�������������������⽣ベーコンのアヒージョ

この組み合わせ、、、イケるんです！ これ以上のアヒージョはないでしょう！ 

￥1,078(税込）

￥780￥858(税込） ￥780￥858(税込）

￥880￥968(税込）

蔵之助オススメ！



108.季節のこだわり素材のイタリアンクラ
フトジェラート at� サンデー
 ��トリプル

107.季節のこだわり素材のイタリアンクラフト
ジェラート at�ショコラワッフルコーン
   ダブル

蔵之助オススメ！

￥480￥528(税込）

ロイヤルミルクストロベリー ロイヤルミルクバニラ アーモンド⽣キャラメルロイヤルミルクチョコ

アールグレイ�チャイ 完熟マンゴー 杏仁⾖腐 チョコバナナクッキー
      ＆クリーム

アメリカンチェリーベリー

⽯焼林檎

￥340￥374(税込）

※写真は素材のイメージです。

Celato

107.季節のこだわり素材のイタリアンクラフト
ジェラート at�ショコラワッフルコーン
   シングル ￥240￥259(税込）

コーンはTAKE�OUT�可能です！！

TAKE�OUT￥367(税込）TAKE�OUT￥254(税込）



109.TAKE�OUT��クラフトジェラート
シングルフレーバー

110.TAKE�OUT�クラフトジェラート
ダブルフレーバー

111.TAKE�OUT�クラフトジェラート
トリプルフレーバー

112.TAKE�OUT�クラフトジェラート
バラエティーBOX
トリプルフレーバー×2 

￥340￥367(税込）￥280￥302(税込）

￥480￥518(税込） ￥880￥950(税込）

蔵之助オススメ！



113.⽯焼⾃家製チョコレートブラウニ―
ケーキ：イタリアンクラフトジェラー
ト添え ￥580 ￥580

114.⾃家製スィートティラミス
����イタリアンクラフトジェラート添え

味わい深い美味しさをお楽しみ下さい！!� イタリアンデザートの⽢∼い定番はいかがですか！

115.⽯焼パンケーキ：イタリアンクラ
フトジェラート添え

￥680

116.とろ∼りクレームブリュレ
ふわふわホイップ：イタリアンクラフ
トジェラート添え ￥380

厳選素材を使⽤したサクふわ伸⾷感を是⾮！！！ 濃厚カスタードプリン、キャラメリゼしています！�

￥748(税込） ￥418(税込）

￥638(税込） ￥638(税込）

蔵之助オススメ！



117.ぷるぷるパンナコッタ
����イタリアンクラフトジェラート添え

￥380 ￥580

118.⽯焼濃厚フォンダンショコラ
���イタリアンクラフトジェラート添え

イタリアンぷるぷるデザートの代表！！ 温かいチョコレートと冷たいアイスのコラボ！！

119.⽯焼ほっとスフレ
    ホイップクリームソース添え

￥480 ￥580

120.⽯焼Hot�Apple�Pie
����イタリアンクラフトジェラート添え

ホイップクリームのソースにカラメてどうぞ！ リンゴたっぷりの温かいパイと冷たいアイスのコラボ

￥528(税込） ￥638(税込）

￥418(税込） ￥638(税込）

蔵之助オススメ！



01.お⼦様ミートソース

￥453

02.お⼦様カルボナーラ

⼤好きなミートソースを⼤⼈顔負けに仕⽴てました!�� お⼦様向けに卵とベーコンの旨みを活かしました！

03.お⼦様明太ポテトクリーム

ホクホクのポテトが⼤好評、明太⼦の⾟みは極⼩！

￥498(税込）

「お⼦様セットのご注⽂は8才以下のお⼦様に限らせて頂きます。」

「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」 「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」

「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」

￥453￥498(税込）

￥453￥498(税込）

04.お⼦様アサリとキノコの
��������������������������������������和⾵パスタ

アサリの上品な旨みとキノコの⾷感がクセになる！ 

「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」 ￥453￥498(税込）

蔵之助オススメ！



05.お⼦様ベーコンとナスの
��������������������������トマトソースパスタ

旨みが浸み込んだナスは美味しく⾷べられます！ 

06.お⼦様サーモンとホウレン草の
��         クリームパスタ

サーモンと相性が良いホウレン草を合わせています! 
「お⼦様セットのご注⽂は8才以下のお⼦様に限らせて頂きます。」

「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」 ￥453￥498(税込） ￥453￥498(税込）

07.お⼦様⼤海⽼の
����������������������トマトクリームパスタ

プリプリのエビの旨みを⽣かし酸味を抑えています！

「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」 ￥453￥498(税込）

08.お⼦様⽣ベーコンの
����������������������コーンクリームパスタ

⼤好きなコーンスープがベースのソースです！ 

「ソフトドリンク＋デザート2種盛り合わせ付き」 ￥453￥498(税込）

蔵之助オススメ！



167.ジンジャーエール�

￥418(税込）￥380

171.KIMBO��ホットコーヒー

175.KIMBOショコラカプチーノ

168.オレンジジュース

164.からだすこやか茶W

172.KIMBO エスプレッソ

176.KIMBO キャラメルカプチーノ

169.カルピス

165.紅茶�������Ice

173.KIMBO カプチーノ

￥528(税込）

177.KIMBO��カフェラテ

￥480

￥418(税込）

170.アップルジュース

￥380

166.コカ・コーラ

￥638(税込）

174.KIMBO�アイスカフェモカ

￥580

178.KIMBO�アイスコーヒー

￥418(税込）￥380 ￥418(税込）￥380

￥418(税込）￥380 ￥418(税込）￥380

￥418(税込）￥380 ￥418(税込）￥380

￥418(税込）￥380￥528(税込）￥480￥528(税込）￥480

￥528(税込）￥480

￥528(税込）￥480

￥528(税込）￥480
165.紅茶����Hot



￥638(税込）

くらのすけ 
      冷/ぬる燗
    

￥580￥528(税込）

アサヒ���スーパードライ

￥480￥484(税込）

アサヒ ドライゼロ
    ノンアルコール

￥440

キリン ⼀番搾り ⽣

￥308(税込）￥280￥418(税込）￥380

サントリー
      ⾓ハイボール

GINON レモン
 ジンサワー

￥528(税込）￥480

蔵之助オススメ！



￥528(税込）

グラスワイン ⽩

￥480￥528(税込）

グラスワイン ⾚

￥480 ￥528(税込）

グラスワイン�
    サングリア ⾚

￥480

蔵之助オススメ！

85.マルティーニ
        �ロゼ

84.マルティーニ�
       ブリュット

83.マルティーニ�
 アスティ・スプマンテ

￥3,608(税込）￥3,280￥3,278(税込）￥2,980 ￥3,278(税込）￥2,980



￥1,848(税込）

京都丹波ワイン
スパークリングハーフ 
    「てぐみ三三〇」

￥1,680 ￥528(税込）

88.リアルト グラッパ

￥480

蔵之助オススメ！

トレント�DOC
スパークリングハーフ 
 �「FERRARI�BRUT」

￥5,959(税込）￥5,418

￥3,278(税込）

ゴールドトラウム
 ⾦箔⼊り
 スパークリングワイン

￥2,980￥2,508(税込）

京都丹波ワイン�
アッサンブラージュ�⾚
Assemblage

￥2,280 ￥2,508(税込）￥2,280

京都丹波ワイン�
アッサンブラージュ�⽩
Assemblage



￥528(税込） ￥480

COCKTAIL

蔵之助オススメ！



蔵之助オススメ！



￥1,000∼￥1,080(税込）∼￥1,080(税込）∼

全16種類全16種類
NEW！NEW！



牛ホホ肉煮込みと5種チーズの
クリームソースパスタ

焼サバと淡路島産ローストオニオンの
ジェノベーゼ

季節の素材の
ペペロンチーノ

厳選ウニとベビーモンゴウイカの
トマトクリームソースパスタ

神戸牛と淡路島産ローストオニオンの
ボロネーゼ

￥1,280(税込）￥1,186

￥1,480(税込）￥1,371

￥1,480(税込）￥1,371 ￥1,280(税込）￥1,186

￥1,180(税込）￥1,093

￥1,280(税込）￥1,186￥1,180(税込）￥1,093 ￥1,580(税込）￥1,463 ￥2,280(税込）￥2,093

￥1,980(税込）￥1,834￥1,880(税込）￥1,741

￥1,580(税込）￥1,463

￥1,480(税込）￥1,371

￥1,680(税込）￥1,556

￥1,080(税込）￥1,000

￥1,080(税込）￥1,000

CRAFT生PASTAはTAKE OUTのみとなります。
店内ではお召し上がり頂けません。

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1169
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1169
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1167
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1171
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1171
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1168
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1168
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1170
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1170


牛ホホ肉煮込みと5種チーズの
クリームソースパスタ

焼サバと淡路島産ローストオニオンの
ジェノベーゼ

季節の素材の
ペペロンチーノ

厳選ウニとベビーモンゴウイカの
トマトクリームソースパスタ

神戸牛と淡路島産ローストオニオンの
ボロネーゼ

CRAFT生PASTAはTAKE OUTのみとなります。
店内ではお召し上がり頂けません。

￥1,280(税込）￥1,186￥1,180(税込）￥1,093 ￥1,580(税込）￥1,463 ￥2,280(税込）￥2,093

￥1,480(税込）￥1,371 ￥1,280(税込）￥1,186 ￥1,580(税込）￥1,463￥1,080(税込）￥1,000

￥1,480(税込）￥1,371 ￥1,080(税込）￥1,000

￥1,280(税込）￥1,186 ￥1,980(税込）￥1,834￥1,880(税込）￥1,741 ￥1,680(税込）￥1,556

￥1,180(税込）￥1,093￥1,480(税込）￥1,371

https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1169
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1169
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1167
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1171
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1171
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1168
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1168
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1170
https://waiter1.smaregi.jp/control/master/menus/1170









